
GUSTI jelovnik 2026 — obrezani format 300 x 310 mm, arak 600 x 310 mm, pregib po sredini

P I Z Z E R I A  ·  Z A D A R  ·  O D  2 0 0 2 .
Napitci

K AVA U Z  S L A S T I C U  G R AT I S  ·  S VA K I  DA N  O D  9  D O  1 2
Espresso ili macchiato uz svaku slasticu s jelovnika, od 9 do 12 sati.

Espresso or macchiato free with any dessert, 9 am to 12 noon.

TO P L I  N A P I TC I Hot drinks

ESPRESSO 0,03 L 2,00

ESPRESSO BEZ KOFEINA 0,03 L 2,50

MACCHIATO 0,04 L 2,20

VELIKI MACCHIATO 0,08 L 2,50

CAPPUCCINO 0,15 L 2,50

ČAJ tea 0,25 L 2,50

BIJELA KAVA white coffee 0,20 L 2,70

KAVA SA ŠLAGOM 0,15 L 2,70

NESCAFÉ 0,20 L 2,70

KAKAO cocoa 0,20 L 2,70

LEDENA KAVA iced coffee 0,30 L 4,20

P I V O Beer & cider

OŽUJSKO 0,50 L 3,90

VELEBITSKO 0,50 L 3,90

HIDRA 0,50 L 3,90

PERONI NASTRO AZZURRO 0,33 L 3,90

TOMISLAV TAMNO dark 0,50 L 4,20

ASPALL cider 0,33 L 4,20

STELLA ARTOIS 0,33 L 4,30

ZEPPELIN PILS 0,50 L 5,50

PLAVUŠA Brlog, blonde ale 0,50 L 5,50

NEPOSLUŠNA Brlog, red ale 0,50 L 5,50

B E Z A L KO H O L N O Soft drinks

RÖMERQUELLE negazirana / gazirana 0,33 L 3,20

RÖMERQUELLE negazirana / gazirana 0,75 L 4,50

CEDEVITA 0,20 L 3,50

COCA-COLA / ZERO / FANTA / SPRITE 0,25 L 3,70

SCHWEPPES TONIC / BITTER LEMON 0,25 L 3,70

CAPPY naranča, marelica, jabuka 0,20 L 3,70

FUZETEA ledeni čaj 0,25 L 3,70

RÖMERQUELLE EMOTION 0,33 L 3,70

COCKTA 0,25 L 3,90

ORANGINA 0,25 L 3,90

PAGO 0,20 L 3,90

SVJEŽA LIMUNADA 0,30 L 4,20

CIJEĐENA NARANČA 0,30 L 4,80

RED BULL 0,25 L 5,00

A P E R I T I V I  I  KO K T E L I Aperitifs

APEROL SPRITZ 0,33 L 8,00

HUGO 0,33 L 8,00

LIMONCELLO SPRITZ 0,33 L 8,00

R A K I J E Schnapps, 0,03 L

TRAVARICA 3,80

MEDOVAČA 3,80

ORAHOVAC 3,80

TERANINO 4,80

V I N A Wine

bijela white

GRAŠEVINA PERIĆ
vino kuće, suho i svježe

0,10 L 3,50 0,75 L 22,00

POŠIP DEGARRA
puno tijelo, suho i mineralno

0,10 L 5,20 0,75 L 35,00

KOZLOVIĆ MALVAZIJA
istarska, cvjetna i suha

0,10 L 5,50 0,75 L 37,00

crna red

KORLAT MERLOT
Benkovac, baršunasto

0,10 L 5,20 0,75 L 35,00

rosé i pjenušavo rosé & sparkling

KRALJEVSKI VINOGRADI ROSÉ
suho, svježe

0,10 L 4,20 0,75 L 28,00

PROSECCO
pjenušavo, suho

0,10 L 4,00 0,75 L 26,00

BEVANDA vino i voda 0,20 L 2,90

GEMIŠT vino i mineralna 0,20 L 3,20

Ž E S TO K A P I Ć A Spirits, 0,03 L

PELINKOVAC 3,80

JÄGERMEISTER 4,20

RUM 4,20

GIN MARE 5,50

JOHNNIE WALKER BLACK 4,80

GENTLEMAN'S JACK 4,80

VODKA GREY GOOSE 5,50

Informacije o alergenima dostupne su kod osoblja. Dostava putem Glova i Wolta. Ne točimo alkoholna

pića osobama mlađim od 18 godina. PDV i usluga uračunati su u cijenu. Obavijest o načinu

podnošenja pisanih prigovora nalazi se na šanku. Ako niste dobili račun, niste dužni platiti.

Allergen information is available from our staff. Delivery through Glovo and Wolt. Alcoholic beverages

are not served to persons under 18. VAT is included in the price. You are not obliged to pay without a

receipt.
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R E L J A  ·  Z A D A R O D  2 0 0 2 .

TIJESTO KOJE ODMARA 72 SATA

Dough that rests for 72 hours

Jelovnik i cjenik pića

Menu and drinks list

Zrinsko-Frankopanska 20C, Zadar · gusti.com.hr · Instagram @pizzeria.gusti

Dostava putem Glova i Wolta. · Delivery through Glovo and Wolt.
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GUSTI jelovnik 2026 — obrezani format 300 x 310 mm, arak 600 x 310 mm, pregib po sredini

P I Z Z E R I A  ·  Z A D A R  ·  O D  2 0 0 2 .
Pizze

Sve pizze pečemo na tijestu fermentiranom 72 sata, promjera oko 32 cm, s umakom od rajčice San Marzano. Uz svaku idu masline, ekstra djevičansko maslinovo

ulje, origano i svježi bosiljak.

All our pizzas are made with 72-hour fermented dough, approx. 32 cm, with San Marzano tomato sauce. Every one comes with olives, extra virgin olive oil, oregano and fresh

basil.

TRADICIONALNE Classics

MARGHERITA V 10,90

Fior di Latte, gouda.

VESUVIO 11,90

Fior di Latte, gouda, prosciutto cotto.

CAPRICCIOSA 12,90

Fior di Latte, gouda, prosciutto cotto, svježi šampinjoni.

Fior di Latte, gouda, prosciutto cotto, button mushrooms.

SALAMI 12,90

Fior di Latte, gouda, zimska salama.

Fior di Latte, gouda, winter salami.

SLAVONSKA P 13,90

Fior di Latte, gouda, panceta, kobasica, kulen, kiselo

vrhnje, feferoni.

Fior di Latte, gouda, pancetta, sausage, kulen, sour cream, hot

peppers.

GUŠTI P 13,90

Fior di Latte, gouda, prosciutto cotto, panceta, kobasica,

suhi vrat, šampinjoni, feferoni.

Fior di Latte, gouda, prosciutto cotto, pancetta, sausage, cured

pork neck, mushrooms, hot peppers.

GOURMET Our signatures

LUNA PIENA V 16,00

Krema od pet sireva, Fior di Latte, gorgonzola, burrata.

Five-cheese cream base, Fior di Latte, gorgonzola, burrata.

LIBURNIJA 15,00

Fior di Latte, gouda, komadi tune, kapari s peteljkom, luk,

žuta cherry rajčica.

Fior di Latte, gouda, tuna, capers with stems, onion, yellow

cherry tomatoes.

CALABRESE P 15,00

Fior di Latte, gouda, nduja, karamelizirani luk, sušena

rajčica.

Fior di Latte, gouda, ’nduja, caramelised onion, sun-dried

tomatoes.

BALKAN FUSION P 15,00

Fior di Latte, gouda, kajmak, kulen, panceta, jalapeño.

Fior di Latte, gouda, kajmak, kulen, pancetta, jalapeño.

BIANCO 15,00

Kiselo vrhnje, Fior di Latte, gouda, panceta.

Sour cream base, Fior di Latte, gouda, pancetta.

CACIO E PEPE V 15,00

Cacio e pepe krema, Fior di Latte, grana padano, svježe

mljeveni papar.

Cacio e pepe cream base, Fior di Latte, Grana Padano, freshly

ground pepper.

ADRIA VERDE V 16,00

Fior di Latte, gouda, pečeno povrće, pesto, sušena rajčica.

Fior di Latte, gouda, roasted vegetables, pesto, sun-dried

tomatoes.

PROSCIUTTO 15,00

Fior di Latte, gouda, domaći pršut, rukola, cherry rajčica,

grana padano.

Fior di Latte, gouda, dry-cured prosciutto, arugula, cherry

tomatoes, Grana Padano.

KK ZADAR 1945 16,00

Fior di Latte, gouda, domaći pršut, svježi šampinjoni,

artičoke, luk.

Fior di Latte, gouda, dry-cured prosciutto, button mushrooms,

artichokes, onion.

BURRATA AL TARTUFO 17,00

Umak od vrhnja, Fior di Latte, gouda, burrata, tartufata,

grana padano.

Cream base, Fior di Latte, gouda, burrata, truffle paste, Grana

Padano.

MORTADELLA 16,00

Krema od pistacija, Fior di Latte, mortadella Bologna,

burrata.

Pistachio cream base, Fior di Latte, mortadella Bologna,

burrata.

D O D A C I  N A P I Z Z U Extra toppings

1,50 masline · kapari · luk · karamelizirani luk · kukuruz · jalapeño · feferoni · cherry rajčica · sušena rajčica · rukola · artičoke · šampinjoni · jaje · peperoncini a goccia

2,50 gouda · gorgonzola · grana padano · prosciutto cotto · panceta · kobasica · kulen · zimska salama

4,00 burrata · domaći pršut · mortadella Bologna · nduja · tartufata · krema od pistacija

preporuka kuće our pick V vegetarijansko vegetarian P pikantno spicy Cijene su u eurima, PDV je uključen. · Prices in euros, VAT included.
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Iz kuhinje

P R E DJ E L A Starters

ŠTAPIĆI SA SIROM V 200 g 8,00

Domaće tijesto, mozzarella, dip od rajčice i krem sira.

Homemade dough, mozzarella, tomato and cream cheese dip.

BURRATA S PRŠUTOM 250 g 13,00

Burrata, domaći pršut, rukola, maslinovo ulje, lepinja.

Burrata, dry-cured prosciutto, arugula, olive oil, flatbread.

G L AV N A J E L A Main courses

TAGLIATELLE CACIO E PEPE V 350 g 11,00

Tagliatelle, cacio e pepe, grana padano, svježe mljeveni

papar.

Tagliatelle, cacio e pepe, Grana Padano, freshly ground pepper.

TAGLIATELLE CARBONARA 350 g 12,00

Tagliatelle, panceta, jaja, vrhnje, grana padano.

Tagliatelle, pancetta, eggs, cream, Grana Padano.

PLJUKANCI PESTO GENOVESE 350 g 15,00

Svježi pljukanci, pileći file, pesto, vrhnje.

Fresh pljukanci pasta, chicken fillet, pesto, cream.

GNOCCHI S PILETINOM U UMAKU

OD GORGONZOLE

350 g 15,00

Gnocchi, pileći file, gorgonzola, vrhnje.

Gnocchi, chicken fillet, gorgonzola, cream.

LASAGNE BOLOGNESE 350 g 15,00

Mljeveno meso, bešamel, sir.

Minced beef, béchamel, cheese.

TAGLIATELLE SA ŠKAMPIMA 350 g 19,00

Tagliatelle, škampi, San Marzano umak, češnjak, bijelo vino,

peršin.

Tagliatelle, scampi, San Marzano tomato, garlic, white wine,

parsley.

ENCHILADA CON POLLO 450 g 15,00

Tortilja, piletina, paprika, kukuruz, chilli, sir, vrhnje, rajčica i

salata.

Tortilla, chicken, peppers, corn, chilli, cheese, sour cream, tomato

and salad.

ENCHILADA CON CARNE 450 g 15,00

Tortilja, mljeveno juneće meso, paprika, kukuruz, chilli, sir,

kiselo vrhnje, rajčica i salata.

Tortilla, minced beef, peppers, corn, chilli, cheese, sour cream,

tomato and salad.

S A L AT E Salads

TOPLA SALATA S PILETINOM I

PANCETOM

350 g 14,00

Pečeno povrće, pileći file, panceta, mozzarella, peperoncini a

goccia, jogurt dressing.

Roasted vegetables, chicken, pancetta, mozzarella, peperoncini a

goccia, yoghurt dressing.

CAPRI S TUNOM 350 g 14,00

Komadi tune, bocconcini, cherry rajčica, rukola, kapari s

peteljkom, crveni luk, bosiljak, limun.

Tuna chunks, bocconcini, cherry tomatoes, arugula, capers with

stems, red onion, basil, lemon.

BURRATA & PESTO V 350 g 14,00

Burrata, rukola, cherry rajčica, sušena rajčica, pesto, pistacije,

bosiljak.

Burrata, arugula, cherry tomatoes, sun-dried tomatoes, pesto,

pistachios, basil.

S E N DV I Č I Sandwiches

Pečeni u pizza peći, od našeg tijesta fermentiranog 72 sata.

Baked in the pizza oven, from our 72-hour dough.

PROSCIUTTO COTTO 300 g 9,90

Prosciutto cotto, Fior di Latte, gouda.

PILETINA I SIR 300 g 10,00

Pileći file, Fior di Latte, gouda.

Chicken fillet, Fior di Latte, gouda.

GUŠTI GOURMET PROSCIUTTO 300 g 13,00

Domaći pršut, Fior di Latte, gouda, rukola, cherry rajčica,

majoneza.

Dry-cured prosciutto, Fior di Latte, gouda, arugula, cherry

tomatoes, mayonnaise.

SPECIJAL 350 g 13,00

Pileći file, pečeno povrće, hrskava panceta, Fior di Latte,

gouda.

Chicken fillet, roasted vegetables, crisp pancetta, Fior di Latte,

gouda.

ITALIANO CLASSICO 300 g 15,00

Mortadella Bologna, burrata, pesto od pistacija, sušena

rajčica, rukola, maslinovo ulje.

Mortadella Bologna, burrata, pistachio pesto, sun-dried

tomatoes, arugula, olive oil.

Prilozi uz panine: do 4 besplatno, svaki sljedeći 0,50 €. Popis

kod osoblja.

Up to 4 free extras, each additional 0.50 €. Ask our staff for the

list.

P R I LOZ I Sides

MIJEŠANA SEZONSKA SALATA V 250 g 4,50

Sezonsko povrće, maslinovo ulje i vinski ocat.

Seasonal vegetables, olive oil and wine vinegar.

LEPINJA 2,00

Dodatna, od našeg tijesta fermentiranog 72 sata.

Extra, from our 72-hour fermented dough.

M A L I  G U Š T I For children

BAMBINO BOLOGNESE 150 g 8,00

Tagliatelle, mljeveno meso, začini, lepinja.

Tagliatelle, minced beef, herbs, flatbread.

BAMBINO POMODORO V 150 g 6,50

Tagliatelle, umak od rajčice, grana padano, lepinja.

Tagliatelle, tomato sauce, Grana Padano, flatbread.

MINI LASAGNE 200 g 7,50

Mljeveno meso, bešamel, sir.

Minced beef, béchamel, cheese.

S L A S T I C E Desserts

KREMPITA 4,00

Domaća, lisnato tijesto i vanilija.

Homemade, puff pastry and vanilla cream.

TIRAMISU SA ŠUMSKIM VOĆEM 5,00

Mascarpone, savoiardi, šumsko voće.

Mascarpone, savoiardi, forest berries.

TRIPLA CIOCCOLATO 5,50

Tri sloja moussea od tamne, mliječne i bijele čokolade.

Three layers of dark, milk and white chocolate mousse.

PISTACCHIO 6,00

Biskvit, krema od pistacija, mascarpone i hrskave pistacije.

Sponge, pistachio cream, mascarpone and crushed pistachios.

preporuka kuće our pick V vegetarijansko vegetarian P pikantno spicy Cijene su u eurima, PDV je uključen. · Prices in euros, VAT included.


